La Cucina della Clusaz

Il Ristorante propone due menu fissi , con alcune variazioni di sapori e di proposte in sintonia con il mutare delle stagioni. Abbiamo scelto di presentare con questa formula le creazioni della Cucina per dare l’opportunità ai nostri ospiti di gustare in una corretta e ragionata successione e relativo abbinamento di sapori, consistenza e profumi, una sequenza dei nostri piatti più famosi.

Tuttavia per chi desiderasse una selezione più ristretta del numero di portate o una diversa combinazione delle stesse, è previsto il servizio “à la carte” con i piatti presentati nei due menu.

Vi presentiamo quindi brevemente qui di seguito le nostre due proposte.

Menu della Tradizione

La Cucina della Clusaz  propone con qualità e vitalità la valorizzazione del patrimonio gastronomico tradizionale valdostano. Ricerchiamo le ricette storiche regionali, con l’obiettivo di recuperare, coltivare e valorizzare le radici della cucina valdostana per far scoprire e apprezzare le peculiarità gastronomiche e culinarie della nostra tradizione. 

Un obiettivo ambizioso e una sfida stimolante frutto di un susseguirsi di tentativi, ricerche, prove, esperimenti, svolto con l’intento di portare innovazione e tradizione ad una felice e apprezzata convivenza. 

Gli ingredienti impiegati sono selezionati con grande cura e alcuni di questi sono di produzione propria, materie prime locali lavorate secondo metodi antichi e sistemi moderni nella nostra azienda agricola.

Menu della Stagione

Con il Menu della Stagione vorremmo guidarvi, attraverso un percorso goloso selezionato con cura, all’assaggio di alcune proposte insolite, eleganti e raffinate, frutto di un grande lavoro di ricerca e innovazione che esalta e caratterizza i migliori prodotti della stagione, dando vita a piatti di grande valore, irripetibili per gusto e sostanza.

La stimolante sfida tra i fornelli intrapresa dal patron con il suo brillante staff è quella di trasformare sapientemente gli ingredienti semplici, genuini e naturali che le stagioni offrono in creazioni uniche per sapori e sensazioni mixando con estro e originalità, tecnica e sperimentazione i due items fondamentali della Cucina della Clusaz: Tradizione e Innovazione. 

Tra gli ingredienti impiegati nella preparazione dei piatti, tutti freschissimi e selezionati con grande cura, alcuni sono prodotti nella nostra azienda agricola seguendo, anche in questo caso, il ritmo e il corso delle stagioni. 
I nostri menu possono essere completati da una selezione di formaggi presentata e curata dallo Chef Maurizio Grange, appassionato conoscitore dei formaggi italiani e valdostani in particolare oltre che d’oltralpe.

Una particolarità: l’acqua servita a tavola, freschissima e controllata alla fonte proviene dalla sorgente privata della Clusaz.

